ApérITIfS & Entrées la part ~ ~ d Co,h/77

Verrine CEuf Mimosa Saumon Fumé 2,00€ Fe-l-es d e PO q UeS /and r oy

Verrine Betterave Chévre Frais Persil 2,00 € I/anc e/quegj oy
Verrine Soupe Froide Petit-Pois Menthe 1,70 € s 3

Suggestions de Viandes

Feuilleté Saint-Jacques Fondue de Poireaux 34,90€/kg
Agneaux laitons sélectionnés dans les fermes du Charolais Brionnais

Bouchée a la Reine aux Grenouilles 6,00 € le kg
% Langouste Mayonnaise au Champagne Bio 20,90€/piece Gigot d’agneau avec os 1950 €
Dans la limite des stocks disponibles ’
D'autres entrées festives: Coquille Saint-Jacques, Foie Gigot d’agneau sans os roulé en morceaux ou en tranches 24,90 €
Gras, Saumon Fumé, Boudin Blanc, Escargots... Carré de cotes 1eres 19 30 €
L Baron d’agneau sans os et son Beurre d’Escargot 27,50 €
Plats cuisinés la part ) L
Baron d’agneau désossé roulé 26,80 €
Souris d’Agneau Confite au Romarin 11,50 €
] ) Epaule d’agneau avec os ou gigotée 15,20 €
Filet Boeuf Sauce Poivre Sauvage 12,00 €
Podlée de Pintade au Cidre 9,00 € Epaule d’agneau désossée roulée 19,50 €
Mousseline Merlan Moutarde et Estragon 9,00 € Chevreau découpé entier ou demi 16,20 €
Filet de Dinde roulé farci Foie Gras et Confit d’Echalote 24,90 €
Accompagnements la part Filet Mignon de Porc fargi aux Pruneaux et Lard Italien 24,90 €
Tatin de Légumes de Printemps 3,20€
. Retrouvez également le Bceuf de Paques et le Veau élevé sous la mere
Risotto Asperges Parmesan 4,00 €
Cardons cuisinés a la Provencale 3,20€ Nous vous proposons également des plateaux de fromages et
Flageolets 300€ panieres de fruits pour garnir vos tables.
Gratin Dauphinois 2,80 €

Pommes Dauphines 15,90 €/kg
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